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von 11 bis 15 Uhr .L\l o -~

07.KW C+C Speiseplan vom: 12.02.-16.02.2024 )
Anderungen vorbehalten
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Rosenmontag
DGE-Menii DGE-Menii DGE-Menii
Penne G1 Vollkorn-Penne G1,G2 Vegetarischer Eintopf
Meni 1 mit einer fruchtigen mit Spinat-Késecreme M,Sel von roten Linsen G,Sel
. Tomaten-Basilikumsauce Sel dazu Mohrensalat sen mit Mohren, Sellerie, Lauch
Vegi dazu griiner Salat und Kartoffelwiirfeln
mit Joghurtdressing M,Sen dazu ein Stiick Baguette G1
Bunter Kartoffelsalat EiM,Sel,Sen Feine Gemiiseauswahl Rihrei Ei
mit Ei, Gurke und Tomate (Mohren, Mais und Blumenkohl) mit Rahmspinat M,Sel
in einer Gewlirzmayonaise mit Sauce & la Hollandaise EiM,Sel und Kartoffelplree ™
Menu 2 dazu eine Putenbockwurst 5 - und Kréuter-Kartoffelptiree M Vegi
15-Sel,Sen P Vegi

oder einer Bockwurst 15-Sel,Sen
vom Schwein A

Putenfrikadelle EiG1,Sen Chicken Nuggets Ei,G1 Gebratene Cevapcici Ei,G1
in Krduterrahmsauce M,Sel mit SUR-Saurer-Sauce 4-Sel vom Rind _—
mit Erbsen-Mohrengemiise dazu Reis G mit Reis G
Menu 3 dazu Salzkartoffeln und Mohrensalat Sen dazu Paprika-Tomaten-Quark
; M,Sel,Sen
B und Gurkensalat Sen &
= 5] k¢
Bunter Salat "Rohkostteller" Eisbergsalat mit italienischem
mit Thunfisch F Kohlrabi, Méhren, Gurken, Paprika Grillgemiise
Salatteller und Cocktaildressing 4-Ei,G1,M mit Krauterdip m und Krauterdressing Sen
=y und 1 Brétchen G1 dazu ein knuspriges Baguette
G1
DGE-Dessert Naturjoghurt M Naturjoghurt m
Dessert Naturjoghurt M
mit Kiirbiskernen
Berliner Ei,G1,M DGE-Dessert DGE-Dessert
Dessert Stiickobst der Saison Gebéck EiG1.G2,MN1,N2,N3
Inhaltsstoﬁe; G=Getreide G1=Weizen G2=Roggen G3=Gerste G4=Hafer G7= Hybridstdmme M=Milch Ei=Ei So=Soja Sel=Sellerie Sen=Senf Ses=Sesam Er=Erdnisse N=Schalenfrichte N1=Mandel

N2=Haselnuss N3=Walnuss K=Krebstiere F=Fisch Su=Schwefeldioxid L=Lupine W=Waichtiere 1)Konservierungsstoff 2)Farbstoff 3)Antioxidationsmittel 4)Sufungsmittel 12)Geschmacksverstéarker 15)Nitritpokelsalz
In unserer Kiiche werden alle Arten von Lebensmitteln und somit auch alle Allergene verarbeitet.
Das gekennzeichnete Meni mit dem Hinweis ,DGE Menu™ entspricht in Verbindung mit dem entsprechend gekennzeichneten Dessert dem ,DGE Qualitatsstandard tur die Verptiegung in Kindertagesstatten und Schulen”
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